
Wijndomein De Caybergh 
 

Een optimale gerijpte oogst waardoor de wijn 

een vol  karakter heeft met subtiele zuren en 

tannines die een mooie samenhang hebben met 

de fruitaroma’s van gerijpte kers en rode 

bessen. Subtiel getoast en mooi evenwichtige 

wijn met delicate fruitaroma’s. Nog een jonge 

wijn met verfijnde tannines die op zijn best zal 

zijn na enkele jaren in de kelder. 

 

Wijn: Pinot noir 2014 

Oogstjaar: 2014 

Druivenrassen: Pinot noir 

 

Kenmerken 

Kleur: Kersenrood 

Geur: Elegant, kruidig, gerookt en fruitig met gerijpte kersen 

Smaak en afdronk: Vol, verfijnde en vrij evenwichtige wijn met 

een vrij lange afdronk, rode bessen en getoast 

 

Algemeen 

Alcohol: 12% 

Temperatuur: 16-18°C 

Houdbaardheid: 3-6 jaar of langer, zal de wijn complexer en 

verfijnder maken. 

Aanbevolen bij: Licht wild, verfijnde vleesgerechten, lams 

Vinificatie: Gefermenteerd en 6 maanden sur lie op inox, 

getoaste chips om tannines af te breken 

Aanrader: Karaferen 


